
 

巴氏杀菌流水线 全自动巴氏杀菌机

产品名称 巴氏杀菌流水线 全自动巴氏杀菌机

生产厂家 山东正佳机械有限公司

价格 /

规格参数
:
:
:

公司地址 山东省潍坊市诸城市芦河大道1555号

联系电话 15621617513

产品详情

巴氏杀菌流水线 全自动巴氏杀菌机

  
巴氏杀菌是指通过高温短时间加热，杀死食品中的所有病菌及其他有害微生
物，保证食品的卫生质量。

巴氏杀菌的原理是将食品加热至高温（一般为摄氏72~75度）持续15秒钟，快速冷却使杀菌完成，这种杀菌方法称为巴氏杀菌法。这一方法的优点是不会破坏食品的质量，对于含有蛋白质等有机物的液态食品，巴氏杀菌不会影响其营养成分和口感，同时也可以更长时间地保存。需要注意的是，虽然巴氏杀菌可以有效地消灭食品中的有害微生物，但绝不能将其作为一个全能的方法来处理所有的食品。此外，在进行巴氏杀菌时，需要注意控制杀菌时间和温度，以防超过规定时限导致食品质量下降。
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