
 

新式酱料炒锅电加热月饼馅搅拌炒料锅番茄酱熬制锅

产品名称 新式酱料炒锅电加热月饼馅搅拌炒料锅番茄酱熬制锅

生产厂家 诸城市泰富机械有限公司

价格 6800.00/台

规格参数
品牌:泰富
产品:夹层锅
产地:诸城

公司地址 诸城市

联系电话 13854481138

产品详情

新式酱料炒锅电加热月饼馅搅拌炒料锅番茄酱熬制锅

燃烧充分，无烟无尘，少量积碳，无环境污染。2、火焰温度随意调
节，温度*高达300℃左右。3、结构合理，使用操作方便。4、强力节
能，火大火猛，热效率较同类产品提高25%左右。5、燃料：液化石
油气、管道煤气、天然气、严禁使用油。6、耗气量：比同类产品降
低20%左右。
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我们的全自动电磁加热行星搅拌炒锅适合炒制各种辣椒酱牛肉酱猪
肉酱等各种肉酱类调味食品。因为电磁能达到的温度很高,而且控制
性好,这个温度正好能把肉的那种香味充分的炒出来,让肉跟酱充分混
合,达到肉酱合一香飘万里的效果。电磁加热行星搅拌炒锅还适合于
高粘度物料的加工炒制。能把高粘度的物料溶解混合到*状态,是品质
优良的搅拌炒制设备。采用一次成型的不锈钢锅体,保证了锅内的平
整光滑。可采用蒸汽、液化气、天然气,电加热导热油等加热方式。
受热面积大、热效率高、加热均匀、物料升温快、加热温度容易控
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制等特点。广泛应用于肉制品、炒馅、酱料、调理食品、糖果、制
药、乳品、饮料、罐头、也可用于大型餐厅或食堂的熬粥烧水、煮
饭之用

1、本设备为系列产品，主要由锅体、夹套、倾翻、搅拌与机架等部
分组成。2、锅体部分由内外锅体焊接而成。内外锅体均采用06Cr19
Ni10不锈钢，按GB150-1998规定采用全焊透结构拼焊而成。3、可倾
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翻锅部分由蜗轮、蜗杆、手轮与轴承座等组成。4、可倾式机架由油
杯、轴承座、支架等组成。

1、开箱时，应检查产品与附件与装箱单是否相符，在运输过程中，
产品和零部件是否有损坏，如有丢失和损坏，请及时与本公司联系
解决。2、产品出厂前已进行性能测试，所有零部件相对位置已安装
调校好，用户一般只作检查，不得随意拆卸，以免重新安装调校不
当，影响产品使用性能。

3、本设备不需固定，只要放在平整的水泥地面上即可。4、供电电
源应符合本设备搅拌结构形式的要求，设备外壳必须有良好的接地
，以免漏电发生事故。5、安装时，应注意保证进油管道的畅通，不
得有阻塞现象。
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