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产品详情

果蔬脆片加工设备 果蔬加工设备种类 玉米加工流水线

 果蔬脆片加工设备：打造健康与美味的加工流水线

 在当今健康饮食的潮流下，果蔬脆片成为了备受追捧的零食选择。为了满足市场需求，果蔬加工设
备种类不断创新，玉米加工流水线更是成为了许多企业的关注焦点。本文将为您介绍完善的果蔬脆片
加工设备以及玉米加工流水线，为您打造一条健康与美味并存的生产线。

 一、果蔬脆片加工设备种类
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 1. 清洗除杂设备：果蔬在加工前需要经过彻底清洗和去杂处理，这一步骤决定了最终产品的卫生质
量。目前市场上常见的清洗设备有高压喷淋清洗机、浸泡清洗机等。高压喷淋清洗机采用高压水柱对
果蔬进行冲洗，能有效去除表面污垢。而浸泡清洗机则通过给果蔬浸泡在水池中，并增加搅拌装置，
使果蔬彻底清洗。

 2. 切割切片机械：果蔬脆片生产需要将水果和蔬菜切割成薄片，以便后续烘烤。传统的手工切片效
率低下，并且均匀度难以控制，因此机械化切片成为了主流。常见的切割切片机械有切片机、切条机
、切丝机等，它们能够将水果和蔬菜切割成各种规格的薄片，提高了加工效率。

 3. 烘烤设备：切割好的果蔬薄片需要通过烘烤设备进行加工。烘烤设备主要有热风烘烤炉、微波烘
烤设备等。热风烘烤炉采用循环热风原理，能够均匀加热果蔬薄片，使其变得脆口。而微波烘烤设备
则通过微波辐射来快速烘烤果蔬，使其保持更多的营养成分。

 4. 调味包装设备：烘烤完成的果蔬脆片需要进行调味和包装。调味包装设备有调味机、包装机等。
调味机通过旋转和翻转，将调味料均匀地附着在果蔬脆片上，以增加口感和风味。包装机能够将调味

                               2 / 3



 
好的果蔬脆片进行自动包装，保持产品的新鲜度。

 二、玉米加工流水线

 1. 玉米破壳去杂：玉米加工流水线的第一步是将玉米进行破壳和去杂。玉米破壳设备采用抛光破壳
机，通过摩擦和冲击力将外壳破裂，去除杂质。抛光破壳机不仅效率高，而且对玉米的质量损伤小。

 2. 清洗除膜：清洗除膜是玉米加工的重要一环，能够去除玉米表面的杂质和不完整的外膜。目前流
行的清洗除膜设备有高压水枪、搅拌除膜机等。高压水枪通过高压水流冲洗，将多余的外膜冲洗掉。
搅拌除膜机使用机械搅拌的方式，将玉米颗粒与外膜分离。

 3. 破碎和粉碎：玉米需要经过破碎和粉碎，以便后续加工。破碎和粉碎设备有碾磨机、粉碎机等。
碾磨机通过摩擦和压榨，将玉米破碎成颗粒。粉碎机则利用快速旋转的刀片将颗粒进一步粉碎，使其
变成粉末状。

 4. 烘干和包装：破碎和粉碎完成后的玉米需要进行烘干和包装。烘干设备有热风烘干机、微波烘干
机等。热风烘干机能够将玉米颗粒通过循环热风进行烘干，使其含水量降低到合适的水平。微波烘干
机则通过微波辐射加热，快速烘干玉米颗粒。烘干完成后，玉米颗粒需要进行包装，常见的包装机有
自动计量包装机、真空包装机等。

 以上便是果蔬脆片加工设备以及玉米加工流水线的基本介绍。通过合理选择优质设备，生产出健康
美味的果蔬脆片和玉米产品将变得更加轻松。希望本文对您有所帮助，祝您事业顺利！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               3 / 3

http://www.tcpdf.org

