
 

北京啤酒厂酿造精酿啤酒的设备3000吨啤酒设备机器

产品名称 北京啤酒厂酿造精酿啤酒的设备3000吨啤酒设备机器

生产厂家 北京史密力维环保科技有限公司

价格 98000.00/套

规格参数
品牌:史密力维
型号:2350*2000
产地:中国

公司地址 北京市大兴区永大路1号院16号楼2层204

联系电话 18910720300

产品详情

北京啤酒厂酿造精酿啤酒的设备3000吨啤酒设备机器

啤酒厂设备主要包含粉碎系统、糖化系统、发酵系统、制冷系统、清洗系统、控制系统等主要部件以
及很多辅助部件 .

对于大型精酿啤酒厂，以下设备是必需的：

糖化间：糖化间是啤酒厂的核心，大型啤酒厂需要一个大型高效的系统来满足需求。
一家大型啤酒厂可以至少需要1吨以上的糖化系统。选择三器及以上，能够**酿造多批次。

发酵容器：发酵罐是酿造过程的重要组成部分，大型啤酒厂需要大量发酵罐来跟上生产。大型啤酒厂
可以从 20-30个发酵罐开始，

每个发酵罐大小与单批次产量关系为1：2至1：6（因为大啤酒厂不会**只酿1批次）。如每天酿造三个
批次，日产量3吨的啤酒厂，可以选择3吨的发酵罐。

选择发酵罐的基础原则是：同一个发酵罐内，批酒和批酒泵入的间隔不超过24小时。

清酒罐：清酒罐用于在包装前对啤酒进行调理和碳酸化。一个大型啤酒厂可以从10-15个清酒罐开始，
每个罐子3吨到10吨不等。
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桶装系统：桶装系统用于存储和分配啤酒。大型啤酒厂将需要一个大型高效的桶装系统，配备多个桶
和自动分配系统来满足需求。

罐装或装瓶线：罐装或装瓶线用于包装啤酒以供分销。大型啤酒厂需要可靠、高效的罐装或装瓶生产
线，能够在短时间内包装大量啤酒。

1、粉碎机：首先对辊式，合金辊，板材基本201不锈钢，SUS304不锈钢的可以有，但稍贵；201不锈钢
比碳钢喷漆已经好多了，

起码粉碎后的麦芽没有铁锈味；虽然粉碎讲究“皮破而不碎"，工艺为粉碎前麦芽润水，原来是手工拌
麦芽润水，现也有拌料机，

还有反转出料变频设计；也可选择干式粉碎，同样限度的保证了麦皮的完整，减少了环节降低了劳动
强度；粉碎机的出料口尽量选正中出料的，

还可以绑扎接料袋口，侧出料的相对下料不通畅，不好绑扎；的选择应该是湿粉碎，底部配有输送泵
直接送至糖化锅内，过程的避氧，过程高效合理，

再配套料仓及称重、提升输送装置，可以限度的减少劳动力，自动化程度提高可减少人工成本。

2、输送设备：斗式提升和有轴螺旋输送曾是标配，底部存料的共同问题和后者倾斜角度和效率的反比
的事实让人总感有点欠缺；

之后欧美传入的柔性输送曾一段时间内解决了麦芽及麦芽粉的输送问题，成为拐弯长距离输送的优选
方案，由于无轴输送效率比有轴低，

不同心产生的强大噪音、存料和二次粉碎问题必须要面对；长距离、多拐弯、无存留、低噪音、高效
的输送方式应为管链输送，材质SUS304不锈钢，

与正中出料的对辊粉碎机正好组合，粉碎的麦芽可以送到100米内的任何位置。

3、加热方式：有直火、电热管、导热油、锅炉（小型也叫蒸气发生器，电、燃气、燃油、生物颗粒）
，

有动力三相电的地方电蒸气发生器常用，故障率低日常维护少，比较省心，也符合国家环保政策，软
化水系统的定期再生和电热管结垢问题需要认真对待，

不然就可能将电热管烧裂而出现漏电

首先全部采用食品级SUS304不锈钢板，符合食品生产要求；

发酵罐的容积，我们一般专指啤酒发酵罐的有效容积，有效容积占比不低于80%，才能达到合理的啤酒
发酵指标，更充足的发酵空间；
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发酵罐顶部一般采用上碟封，整体设计比较美观，耐压力比较好，所以设计时采用上蝶形封头；

啤酒发酵罐底部采用下锥封，整体设计角度为60度，有利于酵母的排出与沉降；

内胆设计*高工作压力：罐体2bar，试验压力3bar，啤酒正常工作压力1bar,测试时间超过48小时以上不掉
压力为准；

降温夹套*高耐2bar，常压供水，或者采用恒压供水系统，可以更好的降温效果，降温标准每小时0.3--0.
5度，

也可实现快速降温，冰水降温夹套,冷却采用两段式，电磁阀控制；

内胆抛光，酸洗钝化，形成保护膜，有利于杂菌的去除，更利于啤酒发酵罐的正常使用，减少染菌几
率；

洗涤方式：固定洗球Ф25，洗涤工作压力2bar，连接方式内销接，实现360度的清洗；

压力表0-0.6MPa、排压机械式调压阀带水封Ф38；

正负压安全阀, Ф50开启压力0.001-0.003MPa，排气压力0.22 MPa；

卫生型焊接取样阀DN25；

聚氨脂保温，保温层厚度80MM，；

出料口Ф38；

发酵罐腿部支撑，4条腿支撑；

内部细节处理，外观处理完成后，啤酒发酵罐生产完成后，对啤酒发酵罐保压2bar
,压力保持96小时，降温夹套2bar，保压96小时，整体设备不掉压力，成品罐验收合格。

选配配置：

罐顶可配置常压酒花干投口，适用于添加香味物质；
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罐顶也可以配置等压干投口，用于发酵封罐或者降温完成后的香味物质的添加，适用于生产不同香味
的精酿啤酒；

啤酒发酵罐还可以配备，指针的温度表，选配；

啤酒发酵罐还可以配置二氧化碳的接口，对啤酒内部进行碳化处理，适用于部分的啤酒生产；

啤酒发酵罐装配液位，可根据客户具体需求进行配置
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